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INVESTIGACIONES EN TERRITORIO BONAERENSE

EL LARGO CAMINO HACIA
UNA MIEL DE CALIDAD

Textos: Lic. Marcela Casas

El Laboratorio de Estudios Apicolas (LabEA) pertenece al
Departamento de Agronomia de la Universidad Nacional
del Sur y fue creado en diciembre de 2009.

Su Directora, Liliana Gallez, explica una de las

investigaciones acerca de una miel de excelencia para
mejorar el soporte a la apicultura.
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n LabEA se llevan adelante
investigaciones sobre la cali-
dad de la miel y se hace hinca-
pié en el tema de polinizacién, de
calidad de los productos apicolas y
tantas otras problematicas de la api-
cultura que tienen lugar en la region
sudoeste de la provincia de Buenos
Aires.

La apicultura es una actividad poco
visualizada y una fuente de trabajo
muy importante, especialmente en
pequefias localidades del ambito rural
bonaerense.

En esta ocasién entrevistamos a laIng.
Agronoma (Mag.) Liliana Gallez, direc-
tora del Laboratorio de Estudios Api-
colas, quien nos comentd sobre la
actividad:

ESTUDIOS FISICOQUIMICOS,
POLINICOS Y SENSORIALES

“En nuestro pais tenemos muy poca
cultura de consumo de miel”, explica
lalng. Agr. Gallez al ser consultada por
los estudios fisico-quimicos, polinicos
y sensoriales destinados, por ejemplo,
a establecer la calidad de la miel.
“Cuando hablamos con los consumi-
dores, la mayor parte de ellos desco-
noce los criterios de calidad de miel y
tampoco tienen mucha oferta, es
decir que en goéndola suele haber una
miely no diferentes tipos de miel para
elegir. Pero la gente que ha tenido
oportunidad de probar miel de dife-
rentes origenes sabe que, por ejem-
plo, la del Delta del Parand es muy
diferente a la de Formosa y a la de
nuestra region del Sur Pampeano.
Esto se debe a que la fuente de origen
de la miel es el néctar que toman las
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abejas de las flores, y las especies de
plantas meliferas varian de una region
aotra. Las mieles tienen caracteristicas
bastante distintas dependiendo de la
flora de origen, y por eso es interesan-
te poder tipificarlas”.

Al ser consultada sobre cudles son los
analisis fisicoquimicos que se hacen
habitualmente a nivel comercial en las
mieles, sefiala que “las determinacio-
nes de color, humedad, acidez libre,
conductividad eléctricay contenido de
hidroximetilfurfural son los mas habi-
tuales. Algunas de estas determinacio-
nes, junto con parametros microbiol -
gicos, permiten establecer si la miel
esta en condiciones de ser comerciali-
zada de acuerdo a las normas del codi-
go alimentario, pero no bastan para
tipificar unamiel”.

“El estudio de los granos de polen pre-
sentes en la miel nos ayuda a identifi-
car las especies botanicas en las que
las abejas estuvieron recolectando el
néctar y por eso el analisis polinico es
una herramienta que, junto con los
analisis fisico-quimicos y los sensoria-
les, permiten caracterizar las mieles de
acuerdo a su origen”, concluye la Ing.
Gallez.

LA EXTENSION DE CULTIVOS DE SOJA
Y LA PRODUCCION DE MIEL

El avance de la frontera agricola, las
grandes extensiones ocupadas por el
cultivo de soja y otros cambios signifi-
cativos en el manejo de los sistemas
agropecuarios, reducen la diversidad
floral y por lo tanto afectan a las abe-
jas. La Directora del LabEA cuenta que
“fundamentalmente, el aumento de la
superficie dedicada a la agricultura en

el centro y norte de la provincia de
Buenos Aires y, particularmente, el
avance de la soja han causado dificul-
tades muy serias a la apicultura. El
estrés, el debilitamiento y muerte de
colonias de abejas meliferas tienen
implicancias sobre el rendimiento de
miel y sobre la disponibilidad de col-
menas para la polinizacién de cultivos”.
Explica que “indirectamente el estrés
en las colmenas incide también sobre
la calidad de los productos apicolas, ya
que las colmenas débiles requieren
mas tratamientos sanitarios que impli-
can riesgo de contaminacion”. Al res-
pecto sefiala que “ésta es una de las
problematicas que presentamos en un
proyecto interinstitucional que coordi-
na el LabEA, en el que intervienen tam-
bién investigadores CIC que trabajan
en otras instituciones como el Centro
de Abejas Sociales (CIAS)de la Universi-
dad Nacional de Mar del Platay el Cen-
tro de Investigaciones en Fitopatolo-
gias (CIDEFI) de la Universidad Nacio-
nal de La Plata”.

“Cuando describimos la problematica
del estrés nutricional de las colmenas
en la presentacion de este proyecto,
una de las cuestiones que mostramos
fue su relacién con los cambios de los
agroecosistemas del sur de la Provin-
cia, que hanreducido significativamen-
te las fuentes de polen y de néctar”,
afirmé laDirectoradel LabEA.

En ese sentido, agregd “Las colmenas
estresadas son mas susceptibles a
sufrir problemas sanitarios y esto
aumenta la mortandad de abejas, por
ello los apicultores tienen que utilizar
mayor cantidad de productos quimicos
dentro de la colmena, lo cual puede



perjudicar la calidad de las mieles ya
que pueden aparecer residuos conta-
minantes de esos quimicos que se utili-
zan para controlar enfermedades”.

En cuanto alasoja, considera que “noes
una especie buena desde el punto de
vista de la nutricién de las colmenas.
. Este cultivo es autégamo, es decir que
se autofecunda y por lo tanto es poco
atractivo para los polinizadores. En las
zonas donde hay monocultivo de soja
las abejas no pueden encontrar una
dieta equilibrada, y a causa de esto, los
apicultores tienen que buscar otras
regiones donde haya mayor diversidad
deflora”.

VARROA DESTRUCTOR, UN MAL QUE
AFECTA ALA PRODUCCION DE MIEL

La varroa es un acaro que produce la
enfermedad denominada varroasis. Es
un parasito externo que afecta a la
abeja y puede causar la muerte de las
colmenas, constituyéndose en la mayor
amenaza para la rentabilidad de las
explotaciones apicolas. Muchas plantas
silvestres y cultivadas dependen de las
abejas para la polinizacion de sus flores,
de manera que la varroasis afecta indi-
rectamente a estas especies.

Con respecto a este tema la Ing. Agr.
Liliana Gallez explica como esta plaga
afecta a las colmenas y la importancia
de controlarla. “Como les comenté,
nuestra trayectoria esta fundamental-
mente dedicada a la tipificacion de las
mieles, pero la realidad practica de la
apicultura en la regién nos demando la
atencién de los serios problemas sani-

tarios que estaban sufriendo los pro-
ductores con este problema. Varroa
destructor es un acaro, un parasito
externo de las abejas, que representa
una plaga importantisima en la Argen-
tinay gran parte del mundo. La varroa-
sis debilita y mata a las colonias de
abejas, de manera que no queda mas
remedio que tratarla. Habitualmente
se la controla con productos acaricidas
sintéticos pero a lo largo de tantos
afios, estos productos se van acumu-
lando en la cera y pueden dejar resi-
duos en la miel”.

“En el proyecto interinstitucional que
mencionamos anteriormente se inclu-
y6, como una de las tematicas a abor-
dar, el desarrollo de acaricidas que no
dejen residuos toxicos en la miel y
ademas que puedan ser utilizados por
plazos mas largos. Con el continuo uso
de los acaricidas tradicionales, aumen-
ta la poblacién de varroas resistentes a
los diferentes productos quimicos y
éstos dejan de ser efectivos”, explicé la
Directora del Laboratorio. “Asi hemos
ido desarrollando un acaricida en base
a acido oxdlico, compuesto que natu-
ralmente esta presente en pequefias
cantidades en la miel, como tantos
otros acidos organicos”.

“La Cooperativa Apicola de Trabajo
Pampero ha trabajado con nuestro
apoyo y colaboracion técnica en este
nuevo acaricida que recientemente ha
salido a la venta. Es una alegria haber
podido contribuir en esta investigacion
aplicada, al servicio de la produccion
apicolaregional”, enfatizé la Ing. Gallez.

LR COMISION DE INVESTIGRCIONES
CIENTIFICRS Y SURPORTE

La directora del LabER, comenta que “la
CIC es un gran apoyo porque nos dio, por
un lado el nacimiento de un proyecto
grande que ensena a valorar la apicultu-
ra en el sur bonaerense con un gran
peso en lo que es calidad de mieles y al
desarrollo de productos, asi también
tiene que ver con el desarrollo del acari-
cidaorganico”.

EL LabER coordina un proyecto interins-
titucional llamado "Valorizacién de la
Rpicultura...”, que por iniciativa de la CIC
se pudo armar, con la participacion de
dos centros de la CIC: el LabER (Univer-
sidad Nacional del Sur), el CIDEFI (Uni-
versidad Nacional de La Plata), el Centro
de Investigacién en Rbejas Sodales -
CIRS- y el Grupo de Investigacion Micro-
biologia Rplicada -GMR-, ambos de la
Universidad Nacional de Mar del Plata.

También, nos comenta L Gallez, que “la
CIC financia un proyecto sobre "Calidad
ricrobiolégica de la miel como alimen-
to humano, de suplementos nutriciona-
les para colmenas y utilizacién de pro-
péleos en la sanidad de cultivos agrico-
las" y ademés “tenemos tres becarios
CIC, los Ings. Rars. Luciano Marinozzi,
Gisela Grandinetti e Irene Cibanal, que
trabajan en temas sobre la apicultura,
abarcando polinizacién y polinizadores
(queincluye alaabejamelifera), recorn-
pensas florales (néctar y polen que
ofrecen los cultivos para atraer a los
polinizadores, y en la misma linea de
trabajo laatractividad de lineas parenta-
les de girasol para produccion de semi-
lla hibrida) y también usos agricolas del
propéleos”.

“La tipificacién de las mieles mediarte
andlisis fisicoquimicos, sensoriales y
polinicos lleva tiempo y personal espe-
cializado, entonces lo que estamos
buscando es encontrar métodos de
anélisis que contribuyan a dar resulta-
dos mucho més rapidos y baratos”,

“Entonces -ros dice la Ingeniera - en
este estudio de mieles, con este méto-
do, nos permitiria que las empresas que
clasifican y comercializan miel vean
herramientas parahacer unatipificacion
rapidaybarata”,

También nos comenta que este estudio
esta sostenido con otro que estamos
realizando con la Dra. Rdriana Rlippi de
La Plata, del CIDEFI. “Ella —anade Gallez-
esta buscando otros mecanismos que
no son a través de acidos organicos
sino a través de propuestas méas com-
plejas que producen algunas bacterias
y que deberian serel desarrollo de otras
enfermedades y seria una forma de
controlar las enfermedades de las
colmenas sin aplicar productos quimni-
cos sintéticos",
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