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PRESENTACION

EI INCITAA es un Instituto de la Universidad Nacional de Mar del Plata (UNMdP), creado y asociado a la
C.1.C. en 2017. Esta presentacion resume sus origenes, las actividades actuales, su produccion reciente,

actividades en colaboracion con otras instituciones y detalla brevemente los trabajos llevados a cabo con
apoyo de la C.I.C. a través de dos PIT-AP-BA.

El Instituto surgié de la sinergia entre tres grupos de investigacion pre-existentes en la
Facultad de Ingenieria (F.l.) de la UNMdP:

GIPCAI: (Grupo de Investigacion en Procesamiento y Calidad de Alimentos) que inves-
tiga sobre el desarrollo y optimizacion de productos y subproductos a partir de especies
marinas mediante el uso y la combinacion de diversas barreras biotecnoldgicas, siendo
la estabilidad microbiolégica, la obtencion de caracteristicas deseables por el consumi-
dor, la extension de la vida util y el menor consumo energético en su elaboracion, sus
principales objetivos deseados.

GIIA: (Grupo de Investigacion en Ingenieria de Alimentos) trabaja en técnicas de preser-
vacion pre y post cosecha de vegetales de bajo impacto ambiental para mantener la cali-
dad del producto, su inocuidad y prolongar la vida util. Las técnicas son las de alimentos
minimamente procesados, la deshidratacion de ellos, microencapsulacion y extraccion
de compuestos bioactivos, y las tecnologias de conservacién de frutas cortadas y desa-
rrollo de jugos con sustancias prebidticas.

GIB: (Grupo de Ingenieria Bioquimica) trabaja en el desarrollo de procesos de biodegra-
dacién de contaminantes de relevancia local y regional: actualmente la biodegradacion
de hidrocarburos (un serio problema de contaminacién en las aguas del Puerto de Mar
del Plata) y la biodegradacion de anilinas presentes en el vertido de efluentes de indus-
trias locales de tefiido, asi como el tratamiento de otros efluentes industriales.



PROYECTOS

Los proyectos activos del GIPCAI son: 1. Andlisis del efecto de la impregnacién al vacio en la preser-
vacion/biopreservacion y calidad de productos pesqueros con agregado de valor. 2. Desarrollo de pro-
ductos pesqueros con agregado de valor a especies subutilizadas y recortes de procesos. 3. Extension
de vida util y optimizacién de la calidad de productos y subproductos pesqueros mediante combinacién
de factores biotecnolégicos. - Recibe apoyo de la UNMdP, FONCYT, CONICET, y la CIC.

El GllIA tiene proyectos activos en las tecnologias de conservacion postcosecha: 1. Alimen-
tos minimamente procesados. Deshidratacion de alimentos. Estrategias de intervencion temprana en
vegetales de bajo impacto ambiental. 2. Microencapsulacion y extraccion supercritica de compuestos
bioactivos. Revalorizacién de subproductos. 3. Efecto del procesamiento y matriz alimentaria sobre la
bioaccesibilidad y la funcién bioldgica de compuestos bioactivos provenientes de hortalizas. 4. Tecnolo-
gias de conservacion de frutas cortadas y desarrollo de jugos. Desarrollo de bebidas en base a frutas,
con propiedades antioxidantes, prebidticas y con efecto «saciante». 5. Resistencia a antibidticos de uso
humano en cepas de Escherichia coli presentes en productos vegetales de IV gama y su asociacion con
diferentes factores en el sistema de produccion. - Trabaja con apoyo de: UNMdP, CONICET, FONCYT.

El GIB trabaja activamente en: 1. La degradacion biolégica de biocidas: Clorofenoles.
Aislamiento de cepas autdctonas degradantes. Optimizacion de condiciones y estrategias de cultivo.
2. Biodegradacion de efluentes textiles y azo colorantes, ya sea por hongos o consorcios bacterianos,
caracterizacion de los microorganismos presentes y la identificacion de vias metabdlicas. 3. La biodegra-
dacién de hidrocarburos mediante el estudio de consorcios nativos de microorganismos y su aplicacion a
degradacion de aguas de sentina. - En todos los casos se formulan modelos matematicos de los procesos.
Recibe apoyo de la UNMdP, CONICETY, FONCYT y la CIC (dos de sus investigadores son de Categoria
Independiente en la CIC).

La producciéon de los grupos en los Ultimos 5 afios se evidencia por la publicacion de
trabajos en revistas con referato: mas de 60, la finalizacion de tesis doctorales: 6 (de los tres grupos que
lo integran) y sus integrantes desarrollan tareas docentes en la UNMdP, U.T.N., U.C.A., U.N. del Centro
de la pcia. de Bs. As., y también en Chile.

Los grupos tienen vinculos de trabajo con otras instituciones: el Centro de Investigacion y
Desarrollo (CIAD, Méjico); el Instituto de Genética de la Universidad del Mar (UMAR, Méjico); el Grupo
de Conservacion y Calidad de Alimentos (IATA, CSIC, Espaina); el Grupo Post Cosecha de la Unidad
Experimental Balcarce (INTA); el Centro de Investigacion y Desarrollo en Criotecnologia de Alimentos
(CIDCA, UNLP - CONICET - CIC); el Instituto Nacional de Desarrollo Pesquero (INIDEP: Grupo de Tec-
nologia Pesquera y Contaminacion Marina); la Comision Nacional de Energia Atomica (CNEA: Irradia-
cion de Alimentos de la Gerencia del area Aplicaciones de la Tecnologia Nuclear); el Instituto Superior
Experimental de Tecnologia Alimentaria (ISETA: Departamento de Evaluacion Sensorial); el Laboratorio
de Estudios Apicolas (LabEA, UNS - vinculado a la CIC); el Centro de Investigaciones en Fitopatologias
(CIDEFI, UNLP); el Grupo de investigacion “Microbiologia aplicada” (GIMA perteneciente al Centro de
Investigacion en Abejas Sociales CIAS - CIC) y la Facultad de Ciencias Exactas y Naturales (FCEyN,
UNMdP) participando en este caso en un Proyecto Interinstitucional de Fortalecimiento del sector Apicola
Bonaerense, y también con el Dept. of Botany and Microbiology, Fac. of Science, King Saud University,
Arabia Saudita.



En el INCITAA se esta trabajando actualmente en dos Proyectos con apoyo de la CIC:

Los denominados PIT - AP - BA:

1. Identificacién y disminucion del riesgo de contaminacién de productos pesqueros por
agua de sentina, a cargo de la Dra. S. E. Murialdo (Inv. Independiente CIC) e Ing. M. 1.
Yeannes. Lugar de realizacion: Puerto de MdP. LUDO Ingenieria.

2. Produccion de energia a partir de Biomasa en el Sudeste Bonaerense, a cargo de J.
Froilan Gonzalez (Investigador Independiente Asociado a CIC) y de la Dra. Mercedes
Echarte, llevado a cabo en Los Pinos, Municipalidad de Balcarce.

En el primero se aisld un consorcio mixto degradador de HC de sentinas y se esta proximo
a completar la metagendmica del consorcio degradante del residuo de sentinas recogido para su dispo-
sicion. Por otro lado, se aislé otro consorcio microbiano con capacidad demulsificante de las emulsiones
aceite-agua usualmente presentes en las aguas de sentina y se esta optimizando su capacidad degradativa.
Se continda en la investigacion para mejorar la eficiencia de separadores a bordo (reduccion de la espuma).

En el segundo se ha avanzado muy sigificativamente en la construccién del biodigestor
en Los Pinos, Pdo. de Gral. Balcarce. Se han integrado al mismo sectores sociales de Los Pinos, del
Sistema cientifico-universitario y del gobierno municipal. Los recursos aportados por la CIC estan siendo
usados para investigaciones en escala piloto de la produccion de biogas.

Esta presentacion fue hecha en el “Primer Encuentro de Centros Propios y Asociados
2018” desarrollado los dias 7 y 8 de junio de 2018 en el Instituto Nacional de Investigacion y Desarrollo
Pesquero (INIDEP) de la Ciudad de Mar del Plata.
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Trabajo en el proyecto de produccion de energia a partir de biomasa (con el equipamiento adquirido con recursos de la CIC)
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